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Classt climatique ISO 4

Garanti pour un bon
fonctionnement

dans des environnements
jusqu'a +32° C




_UNIFRIGOR

Ligne UNI

Unipizza est le réfrigérateur idéal pour ceux qui produisent des pizzas.

Disponible en deux tailles: de 2 ou 3 portes solides réfrigérés et une
compartiment avec 5 tiroirs neutres isolés en mesure de garder la pate
plus humide que d’un tiroir neutre non isolé - (photo 1).

On peut acheter le tableau complet de marbre (rose sarde) réfrigéré
plateaux de support de I'unité pour la réfrigération des ingrédients de la
pizza - (photo 2).

o CARACTERISTIQUES STRUCTURELLES

L'extérieur et I'intérieur de I'armoire sont en acier inox AISI 304 Scotch Brite.
Les tiroirs de modules se composent de 5 tiroirs de taille utilisable 407 (L) x 605 (D) x 75 (H)
mm et peuvent contenir 5 plateaux de 400 x 600 mm.

Comme pour le port-bassins GN 4 peut contenir des bassins de dimensions extérieures
258 (W) x 157 (D) x 65 (H) mm.

Les porte-bassins de longueur 1900 mm de profondeur que 310 mm, 220 mm de haut et
contient neuf bassins tandis que la longueur est 2410 mm de profondeur 310 mm, 220 mm
de haut et contient 12 plateaux maximum.

Hauteur dU porte—verre SEULEMENT AVEC TIROIR NEUTRE COMPLET
est de 221 mm. - G
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LISTE DE MESURES COMPTEURS DE PIZZA

intégrale n°compartiments

TPV 2DMX + ESPACE NEUTRE 5 TIROIRS
TPV 3DMX + ESPACE NEUTRE 5 TIROIRS

700
700

2 + 1 tiroir de module neutre
3 + 1 tiroir neutre

800/845

800
800

1413/1458
1413/1458

2 + 1 tiroir neutre
3 + 1 tiroir neutre

TPV 2DMX + ESPACE NEUTRE 5 TIROIRS COMPLET
TPV 3DMX + ESPACE NEUTRE 5 TIROIRS COMPLET
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